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Bercarioll AellB
Ola Familias! Bom dia! Esperamos que estejam todos bem!
Quinta-feira 09/12/2021

Tema: NATAL

A nossa atividade de hoje esta muito deliciosa, porque vamos preparar uma receita de bolo de
Natal . Sabemos que na ceia de Natal tem muitas comidas deliciosas e néo faltara , aquele bolo de
chocolate, com ajuda dos pais e responsaveis.

Vamos comecar?

Ingredientes

3 ovos,

1 xicara de cha de leite morno,

3 colheres de sopa de margarinaou manteiga sem sal em temperatura ambiente,
2 xicaras de ch& de acucar,

1 xicara de chade achocolatado ou chocolate em pé,

2 xicaras de cha de farinha de trigo,

1 colher de sopa de fermento em po.

Cobertura :

6 colheres de sopa de acucar,

3 colheres de sopa de manteiga,

3 colheres de sopa de achocolatado em poé,
1 caixinha de creme de leite de 395g,
amendoim ou nozes " opcional".

Preparo: pré-aqueca o forno a 180 graus no liquidificador, cologue ovos, o leite, a margarina € o
acucar e bata por 2 minutos em poténcia alta acrescente o achocolatado e a farinha e bata por mais
4 minutos acrescente o fermento e bata por mais 10 segundos, s6 para incorporar em uma
assadeira untada e enfarinhada despeje o conteudo do liquidificador e leve ao forno por cerca de
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40 minutos coloque um palito no meio do bolo depois de 40 minutos e veja se sai limpo caso saia,
o bolo esta pronto espere amornar e desenforme faga furos com um canudinho grosso no bolo ao
despejar a cobertura, elas correra para dentro do bolo o que o deixara ainda mais gostoso.

Cobertura: coloque todos os ingredientes em uma panelinha e leve ao fogo baixo mistura e mexa
por aproximadamente 8 minutos em fogo baixo.

Pedimos por gentileza se possivel que incluam devolutiva destas atividades, pode ser por meio de
fotos ou relato desses momentos na pagina do Bercario Il. Sua participacdo € muito importante

para nés professoras.
Desde j4 agradecemos a colaboracdo de todos e um abraco carinhoso de todas as professoras.



&

ESTANCIA TURISTICA DE

RIBEIRAO
PIRES

CONSTRUINDO O FUTURO DA GENTE

Secretaria de Educacgdo
Avenida Prefeito Valdirio Prisco, 193
Jardim Itacolomy
sec@ribeiraopires.sp.gov.br

(11) 4828-9600/ 4825-9270



